CAMBIOS EN LOS INGREDIENTES DEL PLATILLO GENERAN CARGO EXTRA.

DESAYUNOS

COMBOS $150

2 huevos revueltos o estrellados y 2 esponjosos hot cakes con mantequilla acompanados
de papa hash brown.

Deliciosos chilaquiles al gusto acompaiados con huevo revuelto o estrellado y nuestros
frijolitos de la casa.

RESTAURANT & BISTRO

MI CAFECITO

2 huevos estrellados o revueltos y 2 molletes acompaiados con salsa bandera y papa
hash brown.

PAN TOSTADO $98

Puede incluir Tortilla de Harina o Maiz.

AVENA $115
BOWL DE FRUTAS $135

AVOCADO TOAST $140

HOT CAKES $140
PAN FRANCES $150

OMELETTE MI CAFECITO $164
MACHACA A LA MEXICANA $175

TAMALES $170

HUEVOS AHOGADOS $175 AUTORIA DEL CHEF BY MF

HUEVOS RANCHEROS O DIVORCIADOS $140

CHILAQUILES $140 CONTACTANOS
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HUEVOS MONTADOS $160 AUTORIA DEL CHEF BY MF

HUEVOS AL GUSTO $125




ENTRADAS

TORITOS MI CAFECITO $160 £

GUACAMOLE $140

QUESO FUNDIDO $165

TOTOPOS CON SALSA $85

SASHIMI DE ATUN $207

FOCACCIA: $125 R

PAN AL POMODORO $185 AUTORIA DEL CHEF MF

PAN AL PESTO $185
ACEITUNAS FRITAS $110

PAPAS AL PESTO $135 RECOMENDACION DEL CHEF

BOTANAS

SAMPLER $498 @

DIP DE JALAPENO $271 @
SALCHICHAS DE PAVO $129

ALITAS $154

TABLA DE CARNES FRIAS Y QUESOS $310 ¢

TOSTIS

TOSTI SURIMI MI CAFECITO $187

NACHOS CON CARNE $183

TOSTI NACHOS $210

TOSTITOS PREPARADOS $168

TOSTI ATUN $197

FETUCCINI A LAS FINAS HIERVAS $191
Pasta fetuccini a las finas hiervas, con mantequilla, queso parmesano, pollo o camaron.

FETUCCINI MI CAFECITO $195 ESPECIALIDAD DEL CHEF
Pasta fetuccini al chipotle, de pollo o camarén, con champifiones, tocino y parmesano.

FETUCCINI ALFREDOS $187
Pasta fetuccini con tocino, mozzarella, especias italianas de pollo o camarén.
PASTA A LA BOLOGNESA $189

Pasta fetuccini, carne a la bolognesa, espinaca y queso parmesano.
CAMARON ROCA $199

Servidos sobre una base de espinaca y lechuga fresca, ralladura de zanahoria, queso feta y aderezo
chipotle.

MILANESA DE RES $205 ESPECIALIDAD DEL CHEF
Milanesa crujiente o asada de res acompanada de papas a la francesa y ensalada.
TOSTADAS WON TON DE ATUN $190

Medallén con mango, pepino, aguacate, aderezo chipotle, ajonjoli y fritura de cebolla. (3)

TORRE DE CAMARON $190 ESPECIALIDAD DEL CHEF
Camardn salseado, pepino, cebolla morada, aguacate, chile serrano, chile caribe cilantro y
fritura de cebolla.

PANINI $169

Pechuga de pollo a la plancha, mozzarella, jamén, champifiones y cebolla caramelizada,
acompanado de papas a la francesa o ensalada.

BAGUETTE ITALIANO $180 ESPECIALIDAD DEL CHEF

Relleno de salsa pomodoro, mozzarella, jamdén, pepperoni, salami y tomate cherry asado,
acompanado de papas a la francesa o ensalada.

CAMARONES EMPANIZADOS $ 220

Camarones empanizados acompafados de papas a la francesa y ensalada.
FAJITAS DE POLLO $179 ESPECIALIDAD DEL CHEF

Preparadas con pimientos, cebolla morada, aceituna, cilantro, coronado con
aguacate y tortillas al gusto.

ENSALADA MI CAFECITO $168

Lechuga, espinaca, manzana verde, nuez, ardndanos, queso feta, crottones y aderezo.

ENSALADA DE POLLO $185 AUTORIA DEL CHEF MF

Lechuga, espinaca, fresas, nuez, arandanos, crottones, queso feta y pechuga de pollo a la
plancha.

ENSALADA BONELESS $195

Lechuga, espinaca, zanahoria, tomate cherry, ardndanos, pepino, pimientos, aguacate,
crottones y boneless naturales o bafados en tu salsa preferida.

PIZZA MI CAFECITO $284 AUTORIA DEL CHEF BY MF

Mezcla de queso mozzarella y parmesano, salsa bechamel, jamon serrano, tomate

deshidratado, champifidén fresco y espinaca.
PEPPERONI $215
Queso mozzarella, pomodoro y pepperoni

PIZZA DELICIA $ 245 AUTORIA DEL CHEF BY MF

Mezcla de queso mozzarella y parmesano, salsa pomodoro, jamén serrano, champifién fresco,
arandano y aceituna negra.

MEXICANA $230
Queso mozzarella, pomodoro, chorizo, cebolla morada, pimientos y jalapefo.

MARGARITA $220
Queso mozzarella, salsa pomodoro, espinaca, tomate cherry, albahaca y queso feta.

TODO EL DIA

SANWICH DE JAMON O ATUN $144
TOSTADAS MI CAFECITO $178

HAMBURGUESA CLASICA $200

HAMBURGUESA DE POLLO $186

HAMBURGUESA DE BONELESS $180

SOPA DE TORTILLA $154

CALDO TLALPENO $179

ENCHILADAS SUIZAS, O POBLANAS $168 @

ENCHILADAS VERDES $175

CLUB SANDWICH $165

TORTA AHOGADA $175

CREPA SALADA $145

BONELESS $160

SUSHI BOMBS $190 &

PEPITO DE RES $184

ESPECIALIDAD DEL CHEF



POSTRES

Costra de merengue con nuez y galleta relleno de pay de queso con
bombon, con cubierta de temporada.

Delicioso pay con campota de manzana.

Cheescake horneado con cubierta de mezcla de berries.

Pastel de chocolate forrado con nuestro chocolate de la casa,
decorado con nuestro pay de queso.

Cheesecake horneado con Nutella brownie y decorado con base de
oreo.

Cheesecake horneado con cajeta y pldtano decorado con crema de la
casa.

Brownie hecho a base de chocolate de la casa y una bola de nieve.

Pay helado de limén sobre una crujiente y deliciosa base de
galleta, receta de la casa.

Deliciosa crepa rellena de crema de avellana 6 cajeta, acompanada de
fresa o pldtano y nuez.

FRAPPE CON ALCOHOL DIGESTIVOS

Ty et

RESTAURANT & BISTRO

MI CAFECITO

CONTACTANOS
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MENU
BEBIDAS



COCTELERIA

TARROS

EXTRAS

CERVEZA

CHICO GRANDE

107

MENU

BEBIBAS ALCOHOLICAS

Red Label $104
Black Label $152
Buchana’'s 12  $145
Buchana's 18  $241
Chivas Regal 12 $156
Chivas Regal 18 $270
Jack Daniel's  $125

Torres 10 $120

Seco

Manzana Verde
Cereza

Melo6n

Durazno

Casa Madero V Rosado
Beringer Main & Vine Rosado
Casa Madero Chardonnay
MT Mezcla de vinos Tintos

Casa Madero 3V Tint
Liberty School Tinto

M

José Cuervo Plata $115
José Cuervo Tradicional Reposado $110
Don Julio Reposado $145
$140
Don Julio 70 $182
Gran Malo Tamarindo $112
Gran Malo Horchata $105

Don Julio Blanco

Pascola Blanco $150
440 Conejos $140

Smirnoff $98

Smirnoff Tamarindo $109
Absolut Vodka (Citrus) ¢107
Absolut Vodka $107

COPA BOTELLA

$180
$135
$180
$180
o $230

$750
$520
$750
$750
$950
$1050

Mw

RESTAURANT & BISTRO

I CAFECITO

BEBIDAS

CAFE HELADO

SMOTHIES

CALIENTES

TISANAS CALIENTE / FRIA

FRAPPES

MALTEADAS



